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Informacje

V¥ ogéne Y

Wiasciwe uzytkowanie szkla dla bezpieczenstwa i korzysci

Jednym z najwazniejszych narzedzi w restauracjach i barach, stosowanych do prezentacji potraw
i napojow .... jest wtasciwie dobrane szkio. By przedtuzy¢ zywotnosS¢ szkia, nalezy pamietaé
o pewnych zasadach jego uzytkowania . Ma to ogromne znaczenie, gdyz w ten sposéb

eliminujemy sttuczki i inne uszkodzenia, co przektada sie na wyzszg wydajnos¢ pracy kelneréw
czy barmandw i zmniejszenie liczby przypadkow okaleczenia. Wskazowki zawarte w tym mini
przewodniku powstaty po to, aby poprawi¢ sposdb obchodzenia sie ze szkiem poprzez
zredukowanie najbardziej powszechnych przyczyn uszkodzen
i termicznego.

- szoku mechanicznego

Ogolne uwagi dotyczace
Szok termiczny uzytkowania szkla:

O szoku termicznym mowimy,

gdy szklo doswiadcza nagtej
zmiany temperatury. Szkto
przejmuje temperature otoczenia

utrzymuj odpowiednie stany szkta w swoim
lokalu, aby unikac sytuaciji, kiedy szkto wyjete
ze zmywarki od razu jest uzywane.

zewnetrznego, jest stabym
przewodnikiem ciepfa, dlatego
nagte zmiany temperatury
powodujg napiecie materiatu, a w konsekwencji
stluczke. Na przyktad: szklanka wewnatrz ktorej
jest 16d, nie moze by¢ umieszczona w zmywarce;
zimna woda lub 16d nie moze by¢ umieszczony
w goracej lub cieptej szklance. We wszystkich
przypadkach szkto musi osiggna¢ temperature
pokojowa, zanim bedzie miato kontakt z innym
Srodowiskiem. Im wieksza grubosc¢ szkfa i jego
ciezar, tym potrzeba wiecej czasu. Pekniecia,
ktore sg rezultatem szoku termicznego
zazwyczaj wynikajg z wyszczerbien
powodowanych przez uderzenia mechaniczne,
ktore wzmagajq ryzyko sttuczki.

sprawdzaj temperature, na jakg zostata
nastawiona zmywarka.

wymieniaj zniszczone szczotki do
czyszczenia szkia.

nigdy nie umieszczaj zimnej wody lub lodu
w cieptej lub goracej szklance.

uzywaj w zmywarkach koszy do szkta.

wycofuj z uzytku uszkodzone szkito.

Szok mechaniczny

Szok mechaniczny, w przypadku
szkia, jest bezposrednim
rezultatem kontaktu z innym

48 przedmiotem, takim jak np. tyzka,

{ L dystrybutor do piwa, inna

e . & szklanka lub porcelanowe
naczynie. Ten rodzaj kontaktu moze spowodowac
mikroskopijne uszczerbienia, niewidoczne dla oka,
niemniej jednak powodujgce ostabienie szkta

i czynigce je bardziej podatnym na sttuczki
powodowane uderzeniem lub szokiem termicznym.

Libbey

ALibbey FOODSERVICE Company

il
Na

b



V¥ Pamietaj ¢

Pamietaj, ze pierwszym powodem uszkodzen szkia w gastronomii jest jego nieprawidtowe
uzytkowanie! Szkto jest jednym z najtwardszych materiatdw znanych czlowiekowi. Cho¢ jest
bardzo mocne, jak na ironie, jest takze bardzo delikatne, jesli poddane zostaje dziataniu
specyficznych czynnikow. Wiele z czynnikdw zewnetrznych, ktére ostabiajg szkto, jest niestety
powszechnych w gastronomii.

Dlatego wazne jest, by pamietac¢ o kilku zasadach!

Nigdy nie umieszczaj Zawsze uzywaj
w szklance lodu plastikowej szufelki.
za pomocg innej szklanki.

Zawsze ogrzewa;j
szklanki cieptg wodg,
jesli zamierzasz
podawaé gorgce napoje.

Zawsze oprézniaj szklanki
z lodu przed umieszczeniem
ich w zmywarce.

Pamietaj, aby wszelkie
| uszkodzone, czy wyszczerbione
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TOM-GAST

Profesjonalna strona kchni..

Sprawdz na
www.tomgast.pl
dostepnosé szkta Libbey
u regionalnych dystrybutoréw

Zapoznaj sie z naszymi broszurami na temat szkfa

Szkio dla gastronomii Libbey
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