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1 - widelec sto owy 28 —né do sera
10 - zestaw do sa aty 29 —né do tortu
11 - y kado sosu 3 — y eczka
12 - y kado serwowania SP — zestaw do serwowania ryb
14 - widelec przystawkowy 32 — y ka gourmet
15 - y ka przystawkowa 34 — y ka do zak sek
16 - widelec do ryb 4 — widelczyk do ciasta
17 -ndé doryb 40 —no6 do owocow
18 - y kado lodow 45 —no do stekéw
19 — widelec do ostryg 5 —né sto owy mono
2 — y ka sto owa 51 - nd sto owy osadzony
20 —widelec do limakéw 6 —né przystawkowy mono
21 - widelec do serwowania 61 -né przystawkowy osadzony
SD - zestaw do serwowania mi sa 7 — chochelka do wazy
25 - y ka do lemoniady 8 — opatka do tortu
26—y eczka do mokki 9 — y ka do ziemniakéw

27 —no6 do mas a osadzony
27B —no6 do masamono

Wszystkie podane ceny s  cenami netto w PLN.
Do cen nale ydoliczy 22% VAT.






953 951 301
dugo | grubo | Vésuve |dugo | grubo Roma |dugo | grubo
1.0mm | mm | mm | 2,0 mm | mm mm | 2,2mm | mm | mm
18 Cr 18 Cr 18 Cr
1 Widelec sto owy = 1,52 190 2 4,41 197 | 2,2
2 y ka sto owa > 1,39 188 | 1,8 3,95 198 | 2,2
3 y eczka do kawy/herbaty 0,66 0,74 136 | 15 2,48 134 | 1,8
4 Widelczyk do ciasta = 0,95 140 | 15 2,44 154 | 1,8
5 N6 sto owy mono > 291 201 [56¢gr| 5,67 220 (68 gr
51 |NO stoowy osadzony = - -
6 N6 przystawkowy mono = - -
61 |NO przystawkowy osadzony = - -
7 Chochelka do wazy = - -
8 opatka do tortu = - -
9 y ka do ziemniakéw = - -
10 |Zestaw do saaty = - -
11 y kado sosu > - -
12 y ka do serwowania = = =
14 | Widelec przystawkowy = - -
15 y ka przystawkowa > > >
16 | Widelec do ryb = - -
17 N6 do ryb - - o
18 y ka do lodow = - -
19 | Widelec do ostryg = - -
20 |Widelecdo limakow o - -
21 | Widelec do serwowania > - -
2o | Zestaw do sa aty GM > - -
SpD | Zestaw do serwowania mi sa = = -
25 y ka do lemoniady = 1,61 202 | 1,8 =
26 y eczka do mokki > 0,69 113 | 15 >
278 |NO do masa mono = = =
27 |NO do mas a osadzony o - -
2g |NO do sera osadzony = - -
29 |NO do tortu osadzony = - -
sp | Zestaw do serwowania ryb o - -
32 y ka gourmet = - -
33 y ka do bulionu > > >
34 y eczka do zak sek = = =
40 |N6z do owocow o - -
44 y ka do owocow = = =
45 |No do stekow = - -







314 315
Futura |dugo | grubo Czli\lr?n\,\én dugo | grubo
20mm [ mm | mm | 2,0 mm | mm | mm
18 Cr 18 Cr
1 Widelec sto owy 3,22 192 2,90 190
2 y ka sto owa 3,22 195 2,90 187
3 y eczka do kawy/herbaty 1,82 129 | 15 1,81 127 | 15
4 Widelczyk do ciasta 1,81 133 | 15 1,81 128 | 1,5
5 N6 sto owy mono 5,51 207 |67 gr 4,80 212 |58 ¢r
51 |NO stoowy osadzony 5 5
6 N6 przystawkowy mono 5 5
61 |NO przystawkowy osadzony 5 5
7 Chochelka do wazy 5 5
38 opatka do tortu 5 5
9 y ka do ziemniakéw 5 5
10 |Zestaw do saaty 5 5
11 y kado sosu 5 5
12 y ka do serwowania 5 5
14 | Widelec przystawkowy 5 5
15 y ka przystawkowa 5 5
16 | Widelec doryb 5 5
17 N6 do ryb - o
18 y ka do lodéw 5 5
19 | Widelec do ostryg 5 5
20 |Widelec do limakow 5 5
21 | Widelec do serwowania 5 5
2o | Zestaw do sa aty GM 5 5
SD | Zestaw do serwowania mi sa 5 5
25 y ka do lemoniady 5 2,36 173 | 1,7
26 y eczka do mokki 5 1,71 119 | 15
278 |NO domasamono 5 5
27 |NO do mas a osadzony 5 5
2g |NO do sera osadzony 5 5
29 |NO do tortu osadzony 5 5
sp | Zestaw do serwowania ryb 5 5
32 y ka gourmet 5 5
33 y ka do bulionu 5 5
34 y eczka do zak sek 5 5
40 |NO do owocow 5 5
44 y ka do owocow 5 5

45

N6 do stekéw







958 1721
Frida |dugo | grubo Diva |dugo | grubo
22mm [ mm | mm | 2,0mm | mm mm
18 Cr 18 Cr
1 | Widelec sto owy 2,95 201 | 2,2 3,18 | 207 | 2
2 y ka sto owa 2,95 194 2 3,18 205 2
3 y eczka do kawy 1,85 135 | 1,8 1,92 147 1
4 Widelczyk do ciasta 2,06 144 | 1,8 >
5 N6 sto owy mono 4,54 211 |74 gr o 229 | 65gr
51 |NO stoowy osadzony = =
6 N6 przystawkowy mono 4,30 195 |55 gr >
61 |NO przystawkowy osadzony > >
7 Chochelka do wazy 43,17 | 310 | 2,8 =
8 opatka do tortu 13,72 | 250 | 2,5 =
9 y ka do ziemniakéw 20,64 | 250 | 2,5 =
10 |Zestaw do saaty 15,91 195 2 >
11 y kadososu 17,16 162 | 2,5 =
12 y ka do serwowania 13,72 | 246 | 2,5 >
14 | Widelec przystawkowy 3,20 174 2 >
15 y ka przystawkowa 3,20 169 2 =
16 | Widelec do ryb 3,40 195 2 -
17 |NoO doryb 3,58 200 2 -
18 y ka do lodow 3,78 136 | 1,8 -
19 | Widelec do ostryg 3,78 137 | 1,8 =
20 |Widelec do limakow 3,78 142 | 1,8 =
21 | Widelec do serwowania 21,59 208 2 >
2o | Zestaw do sa aty GM 43,17 | 208 2 =
SpD | Zestaw do serwowania mi sa = =
25 y ka do lemoniady 2,67 200 | 1,8 >
26 y eczka do mokki 1,94 121 | 1,8 1,71 110 1
278 | NGO do masamono 6,45 170 2 o
27 |NO do mas a osadzony = =
2g |NO do sera osadzony = =
29 |NO do tortu osadzony = =
sp |Zestaw do serwowania ryb > >
32 y ka gourmet > >
33 y ka do bulionu = =
34 y eczka do zak sek = =
40 |NO doowocow = =
44 y ka do owocow = =
N6 do stekéw o 76,80

45







1922 1400
Aude d ugo grubo Concorde | dugo grubo
22mm | mm | mm | 25mm | mm
18 Cr 18 Cr mm

1 | Widelec sto owy 3,18 195 | 2,2 350 | 199 | 25

2 y ka sto owa 3,18 3,50 196 | 2,5

3 y eczka do kawy 2,10 144 | 1,8 2,34 138 | 1,8

4 Widelczyk do ciasta 2,15 142 | 1,8 3,58 146 | 1,8

5 N6 sto owy mono 6,40 232 |709r| 4,79 210 |64 gr
51 |NO stoowy osadzony 5 204 |59 gr =

6 N6 przystawkowy mono 5,27 7,98 195 | 60 gr
61 |NO przystawkowy osadzony 5 >

7 Chochelka do wazy 41,54 49,41 | 311 | 2,8

8 opatka do tortu 16,47 26,02 | 256 | 2,5

9 y ka do ziemniakéw 5 26,02 | 250 | 2,5
10 |Zestawdo saaty 20,90 26,02 | 205 3
11 y kado sosu 5 26,02 | 170 | 2,5
12 y ka do serwowania 16,47 26,02 | 226 | 2,5
14 |Widelec przystawkowy 2,79 178 2 4,95 183 | 2,5
15 y ka przystawkowa 2,79 179 2 4,95 182 | 2,5
16 |Widelec doryb 3,37 180 2 4,95 183 | 2,5
17 |NoO doryb 3,45 206 2 5,54 212 | 2,5
18 y ka do lodow 5 =

19 |Widelec do ostryg 5 =

20 |Widelec do limakow 5 =

21 | Widelec do serwowania 5 >

2o |Zestaw do sa aty GM 5 =

sp |Zestaw do serwowania mi sa 5 o

25 y ka do lemoniady 3,11 197 2 >

26 y eczka do mokki 1,71 119 | 1,2 >
278 | NGO do masamono 5 o

27 |NO do mas a osadzony 5 =

2g |NO do sera osadzony 5 =

29 |NO do tortu osadzony 5 =

sp | Zestaw do serwowania ryb 5 =

32 y ka gourmet 5 >

33 y ka do bulionu 5 =

34 y eczka do zak sek 5 =

40 |NO do owocow 5 =

44 y ka do owocow 5 =

45 |NO do stekow 5 o
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1790 2010
Octo |dugo |gubo | |ISabelle |dugo | grubo
22mm | mm | mm | 2,2mm | mm mm
18 Cr 18 Cr
1 | Widelec sto owy 4,39 199 | 2,2 522 | 203 | 2.2
2 y ka sto owa 4,39 197 | 2,2 5,22 200 | 2,2
3 y eczka do kawy 2,45 142 | 1,8 2,29 142 | 1,8
4 Widelczyk do ciasta 2,89 145 | 1,8 4,01 149 | 1,8
5 Né sto owy mono 7,95 226 | 73gr| 9,90 230 |72 gr
51 |NO stoowy osadzony = =
6 N6 przystawkowy mono 7,44 233 |[66gr| 9,85 211 (62 ¢gr
61 |NO przystawkowy osadzony = =
7 Chochelka do wazy 4549 | 285 | 2,5 48,81 | 290 | 2,5
8 opatka do tortu 18,19 | 243 | 2,5 2765 | 262 | 25
9 y ka do ziemniakow 25,80 | 250 | 25 | 27,65 | 254 | 25
10 |Zestaw do saaty > 2765 | 196 | 2,2
11 y ka do sosu 18,19 | 180 | 2,5 27,65 | 172 | 2,5
12 y ka do serwowania 18,19 | 221 | 2,5 =
14 | Widelec przystawkowy 3,59 189 | 2,2 4,39 193 | 2,2
15 y ka przystawkowa 3,59 182 | 2,2 4,39 190 | 2,2
16 | Widelec do ryb 4,92 193 | 2,2 4,65 189 | 2,2
17 |NO doryb 5,19 206 | 2,2 4,79 210 | 2,2
18 y ka do lodow 4,62 135 | 1,8 o 136 | 1,8
19 | Widelec do ostryg 4,62 132 | 1,8 4,52 135 | 1,8
20 | Widelec do limakow 4,62 140 | 1,8 4,52 144 | 1,8
21 | Widelec do serwowania o o
2o | Zestaw do sa aty GM > >
SD | Zestaw do serwowania mi sa > >
25 y ka do lemoniady 3,88 196 2 =
26 y eczka do mokki 2,31 110 | 1,8 =
278 |NO domasa mono = =
27 |NO do mas a osadzony = =
2g |NO do sera osadzony = =
29 |NO do tortu osadzony = =
sp |Zestaw do serwowania ryb > >
32 y ka gourmet = =
33 y ka do bulionu = =
34 y eczka do zak sek > >
40 | N6z do owocoéw o o
44 y ka do owocow = =
45 |No do stekow = =
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2040 1700
Lipsi  |dugo | grubo Ingres |dugo | grubo
25mm | mm | mm |[25mm | mm mm
18 Cr 18 Cr
1 | Widelec sto owy 6,19 | 205 | 2,5 524 | 210 | 25
2 y ka sto owa 6,19 200 | 2,5 5,24 209 | 2,5
3 y eczka do kawy 3,42 142 | 1,8 2,80 145 2
4 | Widelczyk do ciasta 3,82 150 | 1,8 330 | 147 | 2
5 N6 sto owy mono 11,74 | 225 |77gr| 9,30 237 (90 gr
51 N6 sto owy osadzony 5 5
6 N6 przystawkowy mono 10,31 | 209 |72gr| 7,83 213 (70 gr
61 N6 przystawkowy osadzony 5 5
7 Chochelka do wazy 50,40 | 310 | 2,5 | 43,09 | 305 | 2,8
8 opatka do tortu 2455 | 251 | 25 21,16 | 248 | 2,5
9 y ka do ziemniakéw 27,52 | 247 | 2,5 23,87 | 248 | 2,5
10 |Zestaw do saaty 27,52 | 206 | 2,5 23,87 | 195 | 25
11 y kado sosu 2455 | 165 | 2,5 21,16 | 169 | 2,5
12 y ka do serwowania 2455 | 205 | 2,5 21,16 | 233 | 2,5
14 | Widelec przystawkowy 5,77 192 | 2,5 5,41 191 | 2,5
15 y ka przystawkowa 5,77 190 | 2,5 5,41 184 | 2,5
16 | Widelec do ryb 6,49 190 | 2,5 | 48,49 | 181 | 25
17 |NO doryb 6,87 201 | 2,5 5,92 195 | 25
18 y kado lodéw 5 135 | 1,8 5 139 2
19 | Widelec do ostryg 5 134 | 1,8 4,94 136 2
20 |Widelec do limakow 5 140 | 1,8 4,94 144 2
21 | Widelec do serwowania = 210 | 2,5 = 213 2
2o | Zestaw do sa aty GM 5 5
SD | Zestaw do serwowania mi sa 5 5
25 y ka do lemoniady 5 194 | 1,8 4,12 195
26 y eczka do mokki 3,69 118 | 1,8 2,55 118
278 |NO do masamono 5 161 | 1,8 5
27 |NO do mas a osadzony 5 5
2g |NO do sera osadzony 5 5
29 N6 do tortu osadzony 5 5
sp | Zestaw do serwowania ryb 5 5
32 y ka gourmet 5 5
33 y ka do bulionu 5 5
34 y eczka do zak sek 5 5
40 | N6z do owocow 5 5
44 y ka do owocow 5 5
45 |No do stekow = =
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1900 8060
Fjord dugo |grubo | Scandinave |dugo | grubo
25mm [ mm | mm | 3,0mm | mm mm
18 Cr 18 Cr
1 | Widelec sto owy 3,72 215 | 25 6,13 | 191 | 3
2 y ka sto owa 3,72 212 | 2,5 6,13 193 3
3 y eczka do kawy 2,10 140 2 2,89 138 | 2,2
4 Widelczyk do ciasta > 3,48 142 | 2,2
5 N6 sto owy mono 6,70 239 [69gr| 8,77 213 [ 70 gr
51 |NO stoowy osadzony = =
6 N6 przystawkowy mono 6,25 209 [52¢gr| 8,77 198 |65 gr
61 |NO przystawkowy osadzony > >
7 Chochelka do wazy = 51,34 | 290 | 2,8
8 opatka do tortu > 2490 | 249 | 25
9 y ka do ziemniakéw = 26,27 | 242 | 2,5
10 |Zestaw do saaty = 2761 | 220 | 2,5
11 y kadososu = 2490 | 174 | 2,5
12 y ka do serwowania > 2490 | 200 | 2,5
14 | Widelec przystawkowy 3,16 186 | 1,8 4,88 180 | 2,5
15 y ka przystawkowa 3,16 186 | 1,8 4,88 188 | 2,5
16 | Widelec doryb > 5,29 184 | 2,5
17 |NO doryb 3,36 207 | 1,8 5,81 206 | 2,5
18 y ka do lodow = =
19 | Widelec do ostryg > >
20 |Widelec do limakow = =
21 | Widelec do serwowania = =
2o | Zestaw do sa aty GM > >
Sp | Zestaw do serwowania mi sa = =
25 y ka do lemoniady 3,36 -
26 y eczka do mokki 0,69 100 1 >
278 |NO domasamono = =
27 |NO do mas a osadzony = =
2g |NO do sera osadzony = =
29 |NO do tortu osadzony = =
sp | Zestaw do serwowania ryb = =
32 y ka gourmet = =
33 y ka do bulionu > >
34 y eczka do zak sek 5,29 >
40 | N6z do owocoéw = =
44 y ka do owocow = =
45 |No do stekow = =

16
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1300 968
\I/Dizt’ji);- d ugo grubo Opera |dugo grubo
25mm | mm | mm nfn? mm mm
18 Cr 18 Cr
1 | Widelec sto owy 6,18 | 210 | 2,5 518 | 206 | 2,5
2 |y kastoowa 6,18 207 | 2,5 5,18 206 | 2,5
3 | y eczkado kawy 3,59 146 2 2,88 144 2
4 | Widelczyk do ciasta 5 144 2 2,90 151 2
5 |NO stoowy mono 10,10 | 231 |97 gr| 9,42 233 [85¢r
51 | NGO stoowy osadzony 5 5
6 |NO przystawkowy mono 8,69 209 [639gr| 8,30 207 (61 gr
61 |NO przystawkowy osadzony 5 5
7 | Chochelka do wazy 5 5
g | opatka do tortu 5 5
g | Y kado ziemniakow 5 5
10 |Zestaw do sa aty 5 5
11 | Y kadososu 5 5
12 | Y kado serwowania 5 5
14 | Widelec przystawkowy 5,22 185 | 2,2 4,30 185 | 2,5
15 | Y ka przystawkowa 5,22 184 | 2,2 4,30 185 | 2,5
16 | Widelec do ryb 5,77 186 | 2,2 4,53 178 | 2,5
17 | N6 doryb 5,77 199 | 2,2 5,43 198 | 2,5
18 | Y kado lodow 5 138 2 5
19 | Widelec do ostryg 5 135 2 5
20 | Widelec do limakow 5 143 2 5
21 | Widelec do serwowania 5 5
2o | Zestaw do sa aty GM 5 5
sSpD | Zestaw do serwowania mi sa 5 5
o5 | Y kado lemoniady 8,27 194 | 2,2 5
26 | Y eczka do mokki 2,84 119 2 2,65 114 | 1,8
278 | N6 do mas a mono 5 5
27 | N6 do mas a osadzony 5 5
2g |NO do sera osadzony 5 5
29 [NO do tortu osadzony 5 5
sp | Zestaw do serwowania ryb 5 5
32 | Y kagourmet 5 5
33 | Y kado bulionu 5 5
34 | Y eczkadozak sek 5 5
40 | Noz do owocow 5 5
44 | Y kadoowocow 5 5
45 | No do stekow 5 10,27 | 223 |86 gr

18
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2611

Ecobaguette

2,5 mm
18 Cr

d ugo

mm

grubo

mm

8004

Doria

kuty
18 Cr

d ugo

mm

grubo

mm

Widelec sto owy

4,10

207

2,5

8,00

201

y ka sto owa

4,10

206

2,5

8,00

192

y eczka do kawy

2,38

138

1,8

6,49

152

Widelczyk do ciasta

2,67

144

1,8

7,34

152

g [~ W (N |-

N6 sto owy mono

10,79

204

110
gr

8,82

214

N6 sto owy osadzony

N6 przystawkowy mono

8,03

213

87 gr

N6 przystawkowy osadzony

Chochelka do wazy

opatka do tortu

16,38

255

y ka do ziemniakéw

10

Zestaw do sa aty

21,33

214

11

y kado sosu

12,90

184

12

y ka do serwowania

13,29

199

14

Widelec przystawkowy

3,87

183

15

y ka przystawkowa

3,87

180

2,2

16

Widelec do ryb

4,07

182

2,2

17

N6 doryb

4,46

195

2,2

18

y ka do lodow

19

Widelec do ostryg

20

Widelec do limakéw

21

Widelec do serwowania

182

22

Zestaw do sa aty GM

SD

Zestaw do serwowania mi sa

25

y ka do lemoniady

26

y eczka do mokki

112

1,8

129

27B

N6 do mas a mono

27

N6 do mas a osadzony

28

N6 do sera osadzony

29

N6 do tortu osadzony

SP

Zestaw do serwowania ryb

32

y ka gourmet

33

y ka do bulionu

34

y eczka do zak sek

40

N6z do owocow

44

y ka do owocow

45

No do stekéw

10,33

213

46

Widelec do stekéw

9,29

196
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963 1420
Olga |dugo | grubo Orly  |dugo | grubo
22mm | mm | mm [25mm | mm | mm
18/10 18/10
1 | Widelec sto owy 5,41 195 | 2,2 591 | 199 | 25
2 |y kastoowa 5,41 190 | 2 591 | 196 | 2,5
3 |y eczkado kawy 3,35 135 | 1,8 3,67 138 | 15
4 | Widelczyk do ciasta 5 3,67 146 | 1,8
5 |NO stoowy mono 4,54 217 [67gr| 4,69 210 (64 gr
51 |NO stoowy osadzony 5 5
6 |NO przystawkowy mono 4,30 8,24 195 | 60 gr
61 |NO przystawkowy osadzony 5 5
7 | Chochelka do wazy 5 61,06 | 314 3
g | opatka do tortu 5 34,83 | 248 3
9 |y kado ziemniakow 5 34,83 | 250 3
10 |Zestaw do sa aty 5 34,83 | 203 3
11 | Y kadososu 5 34,83 | 178 3
12 | Y kado serwowania 5 34,83 | 226 3
14 | Widelec przystawkowy 5 4,82 183 2
15 | Y ka przystawkowa 5 4,82 182 2
16 | Widelec do ryb 5 4,82 183 2
17 |NG doryb 5 5,45 212 2
18 | Y kado lodow 5 5
19 | Widelec do ostryg 5 5
20 | Widelec do limakow 5 5
21 | Widelec do serwowania 5 5
2o | Zestaw do sa aty GM 5 5
sSp | Zestaw do serwowania mi sa 5 5
o5 | Y kadolemoniady 5 5
26 | Y eczka do mokki 5 3,28 114 | 1,8
278 | N6 do mas a mono 5 5
27 | N6 do mas a osadzony 5 5
2g |NO do sera osadzony 5 5
29 |NO do tortu osadzony 5 5
sp | Zestaw do serwowania ryb 5 5
32 | Y kagourmet 5 5
33 | Y kado bulionu 5 5,07
34 | Y eczkado zak sek 5 7,31 120 2
40 | Noz do owocow 5 5
44 |y kadoowocow 5 5
45 | No do stekow 5 5
46 | Widelec do stekow 5 5

22
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972 973
Auteuil d ugo grubo Utah dugo grubo
25mm [ mm | mm | 2,5mm | mm mm
18/10 18/10
1 | Widelec sto owy 5,72 199 | 25 557 | 199 | 25
2 |y kastoowa 5,72 198 | 2,5 5,57 198 | 2,5
3 |y eczkado kawy 3,46 144 2 3,31 144 2
4 | Widelczyk do ciasta 3,67 147 2 3,73 147 2
5 |[NGO sto owy mono 7,49 215 [70gr| 6,68 216 [ 90 gr
51 | NGO stoowy osadzony 24,55 | 210 =
6 |NO przystawkowy mono 11,11 188 |58 ¢gr| 6,13 186 |65 gr
61 | NO przystawkowy osadzony 22,70 182 =
7 | Chochelka do wazy 48,81 | 302 | 2,5 70,95 | 299 | 2,5
g | opatka do tortu 21,72 | 233 2 27,31 | 232 2
g9 | Y kado ziemniakow 36,55 | 228 | 2,5 28,38 | 225 | 2,5
10 |Zestaw do sa aty 29,24 | 202 2 =
11 | Y kadososu 16,77 185 2 13,55 | 185 2
12 | Y kado serwowania 1462 | 204 | 2 18,92 | 203 | 2
14 | Widelec przystawkowy 7,10 177 2 5,39 177 2
15 | Y ka przystawkowa 7,10 177 2 5,39 177 2
16 | Widelec do ryb 7,10 172 | 2 6,20 | 172 | 2
17 |N6 doryb 8,99 188 2 8,19 188 2
18 | Y kado lodow = =
19 | Widelec do ostryg = =
20 |Widelec do limakow = =
21 | Widelec do serwowania = 174 2 = 173 2
2o | Zestaw do sa aty GM = =
sSpD | Zestaw do serwowania mi sa > >
o5 | Y kadolemoniady > >
26 | Y eczka do mokki 3,55 121 | 15 323 | 121 | 15
278 | N6 do mas a mono = =
27 |NO do mas a osadzony = =
2g |NO do sera osadzony = =
29 |NO do tortu osadzony = =
sp | Zestaw do serwowania ryb > >
32 | Y kagourmet = =
33 | Y kado bulionu = =
34 | Y eczkado zakasek > 8,17 136 2
40 | NOz do owocow = =
44 | Y kadoowocow = =
45 |No do stekow 15,09 | 229 [82¢gr| 14,96 | 226 |85¢r

24
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966 1921
Elégance |dugo | grubo Rivoli |dugo | grubo
25mm | mm | mm [25mm | mm | mm
18/10 18/10
1 | Widelec sto owy 6,32 196 | 2,5 572 | 196 | 2,5
2 |y kastoowa 6,32 196 | 2,5 5,72 199 | 2,5
3 | y eczkado kawy 3,19 128 | 1,8 3,46 143 2
4 | Widelczyk do ciasta 3,73 150 | 1,8 3,66 142 2
5 |[NGO sto owy mono 9,19 222 [ 75¢9r| 7,92 211 (95¢r
51 | NGO stoowy osadzony = 5
6 |NO przystawkowy mono 8,56 191 |56 ¢gr| 7,83 200 (80 gr
61 | NO przystawkowy osadzony = 5
7 | Chochelka do wazy 36,12 | 303 | 25 | 40,85 | 285 | 2,5
g | opatka do tortu 23,44 | 240 | 2,5 5
9 |y kado ziemniakow 3526 | 222 | 2,5 5
10 |Zestaw do sa aty 23,44 196 | 2,5 26,02 | 203 | 2,5
11 | Y kadososu 23,44 | 167 | 2,5 14,41 | 174 | 2,5
12 | Y kado serwowania 23,44 | 227 | 25 | 1441
14 | Widelec przystawkowy 5,05 179 2 4,87 178 2
15 | Y ka przystawkowa 5,05 178 2 4,87 179 2
16 | Widelec do ryb 9,17 196 | 2 487 |180 | 2
17 |N6 doryb 9,17 195 2 5,30 206 2
18 | Y kado lodow = 5
19 | Widelec do ostryg = 5
20 |Widelec do limakéw = 150 | 1,8 5
21 | Widelec do serwowania = 226 2 =
2o | Zestaw do sa aty GM = 5
sSpD | Zestaw do serwowania mi sa > 5
o5 | Y kadolemoniady > 5
26 | Y eczka do mokki 3,06 115 | 1,8 294 | 119 | 1,8
278 | N6 do mas a mono = 5
27 |NO do mas a osadzony = 5
2g |NO do sera osadzony = 5
29 |NO do tortu osadzony = 5
sp | Zestaw do serwowania ryb > 5
32 | Y kagourmet = 5
33 | Y kado bulionu = 5
34 | Y eczkado zakasek > 5
40 | NOz do owocow = 5
44 |y kadoowocow = 5
45 |No do stekow = 5
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969 977
Milano |dugo | grubo Sonate |dugo | grubo
30mm [ mm | mm | 3,0mm | mm mm
18/10 18/10
1 | Widelec sto owy 9,57 199 | 25 6,15 | 200 | 3
2 |y kastoowa 9,57 197 | 2,5 6,15 200 3
3 |y eczkado kawy 5,12 143 | 1,8 3,42 143 | 2,2
4 | Widelczyk do ciasta 5,45 150 | 1,8 3,48 148 | 2,5
5 |[NGO sto owy mono 11,45 | 221 |60gr| 7,22 218 [65¢r
51 | NGO stoowy osadzony = =
6 |NO przystawkowy mono 10,84 | 200 |55¢9r| 5,34 190 |57 gr
61 | NO przystawkowy osadzony = =
7 | Chochelka do wazy 34,62 | 300 | 2,8 37,20 | 260 | 2,8
g | opatka do tortu 22,36 | 239 | 2,5 2193 | 255 | 2,8
9 |y kado ziemniakéw 34,19 | 225 | 25 21,93
10 |Zestaw do sa aty 22,36 197 | 2,5 34,62 | 225 | 2,8
11 | Y kadososu 22,36 | 170 | 2,5 2193 | 170 | 2,8
12 | Y kado serwowania 22,36 | 237 | 25 | 21,93 | 243 | 3
14 | Widelec przystawkowy 7,65 180 2 4,50 180 2
15 | Y ka przystawkowa 7,65 178 2 4,50 175 2
16 | Widelec do ryb 10,57 188 | 2,5 5,18 183 2
17 |NO doryb 10,57 | 202 | 2,5 5,18 205 2
18 | Y kado lodow = =
19 | Widelec do ostryg > >
o0 |Widelec do limakéw = =
21 | Widelec do serwowania = 236 | 2,8 =
2o | Zestaw do sa aty GM > >
Sp | Zestaw do serwowania mi sa = =
o5 | Y kadolemoniady = =
26 | Y eczka do mokki 4,93 113 | 1,5 3,23 114 | 2,5
278 | N6 do mas a mono = =
27 | NGO do mas a osadzony = =
2g |NO do sera osadzony = =
29 |NO do tortu osadzony = =
Sp | Zestaw do serwowania ryb = =
32 | Y kagourmet = =
33 | Y kado bulionu > 5,05 177 2
34 | Y eczkado zak sek = =
40 | N6z do owocow = =
44 |y kadoowocow = =
45 |No do stekow = 7,96 228 |72 gr
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1720 1740
Galaxy |dugo | grubo Napoli |dugo | grubo
3,0mm | mm mm [ 3,0 mm | mm mm
18/10 18/10
1 | Widelec sto owy 7,49 | 208 | 3 726 | 199 | 25
2 |y kastoowa 7,49 205 3 7,26 200 | 2,5
3 | y eczkado kawy 3,44 144 2 3,39 135 | 15
4 | Widelczyk do ciasta 3,64 150 2 3,53 144 | 15
5 |NO stoowy mono 8,90 222 [79¢gr| 7,83 223 |70 gr
51 | NG stoowy osadzony 5 5
6 |NO przystawkowy mono 8,01 204 (61gr| 7,04 206 |60 gr
61 | N6 przystawkowy osadzony 5 5
7 | Chochelka do wazy 107,50 37,20 | 297 | 3
g | opatka do tortu 87,51 23,87 | 257 3
9 |y kado ziemniakow 75,04 23,87
10 | Zestaw do sa aty 102,56 36,55 | 220 3
11 | Y kado sosu 107,50 23,87 | 180 | 3
12 | Y kado serwowania 75,04 23,87 | 220 | 3
14 | Widelec przystawkowy 6,38 188 | 2,5 6,18 188 | 2,2
15 | Y ka przystawkowa 6,38 188 | 2,5 6,18 186 | 2,2
16 | Widelec do ryb 6,56 188 | 2,5 6,38 200 | 2,2
17 | N6 doryb 6,81 207 | 2,5 6,38 208 | 2,2
18 | Y kado lodow 5 5
19 | Widelec do ostryg 5 5
20 | Widelec do limakow = =
21 | Widelec do serwowania 75,04 -
2o | Zestaw do sa aty GM 5 5
sSp | Zestaw do serwowania mi sa = =
o5 | Y kado lemoniady 5 5
26 | Y eczka do mokki 3,15 114 2 3,08 114 | 1,2
278 | N6 do mas a mono = =
27 | N6 do mas a osadzony 5 5
2g |NO do sera osadzony 5 5
29 |NO do tortu osadzony 5 5
sp | Zestaw do serwowania ryb 5 5
32 | Y kagourmet 5 5
33 | Y kado bulionu 5 5
34 | Y eczkado zak sek 5 5
40 |NO do owocow = =
44 |y kadoowocow 5 5
45 | NO do stekow 5 5
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2610 978
Ba?_ﬁ“e dugo | grubo S;’:tﬁ:e dugo | grubo
25mm [ mm | mm | 3,0mm | mm mm
18/10 18/10
1 | Widelec sto owy 6,31 207 | 2,5 8,80 | 200 | 3
2 |y kastoowa 6,31 206 | 2,5 8,80 200 3
3 |y eczkado kawy 3,24 138 | 1,8 5,54 143 | 2,2
4 | Widelczyk do ciasta 3,57 144 | 1,8 >
c N6 sto owy mono 10,79 | 240 | 110 8,80 218 [65¢r
51 |NO stoowy osadzony = = =
6 |NO przystawkowy mono 8,03 213 |87 gr =
61 |NO przystawkowy osadzony > >
7 | Chochelka do wazy > >
g | opatka do tortu = =
g9 | Y kado ziemniakow = =
10 |Zestaw do sa aty > >
11 | Y kadososu > >
12 | Y kado serwowania = =
14 | Widelec przystawkowy 6,00 183 | 2,2 >
15 | Y kaprzystawkowa 6,00 180 | 2,2 >
16 | Widelec do ryb 6,15 182 | 2,2 -
17 |NO doryb 6,63 195 | 2,2 -
18 | Y kado lodow = =
19 | Widelec do ostryg = =
o0 |Widelec do limakéw = =
21 | Widelec do serwowania > >
2o | Zestaw do sa aty GM > >
SD | Zestaw do serwowania mi sa = =
o5 | Y kadolemoniady = =
26 | Y eczka do mokki 3,23 112 | 1,8 >
278 |NO do mas a mono = =
27 | NGO do mas a osadzony = =
2g |NO do sera osadzony = =
29 |NO do tortu osadzony = =
Sp | Zestaw do serwowania ryb = =
32 | Yy kagourmet > >
33 | Y kado bulionu 6,15 175 | 2,2 >
34 | Y eczkado zak sek = =
40 | N6 do owocow = =
44 |y kadoowocow = =

45

N6 do stekéw
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3050 1610
Ascot |dugo |gubo | Baguette |dugo | grubo
3,0mm | mm mm | 3,5mm | mm mm
18/10 18/10
1 | Widelec sto owy 753 | 208 | 3 8,73 | 206 | 3,5
2 |y kastoowa 7,53 209 3 8,73 205 | 3,5
3 | y eczkado kawy 3,83 146 | 2,2 4,69 139 | 2,5
4 | Widelczyk do ciasta 4,32 146 | 2,2 4,93 153 | 2,5
5 N6 sto owy mono 10,75 | 234 | 109 | 12,42
51 |NOG stoowy osadzony = = 21,12 | 250
6 |NO przystawkowy mono 10,11 | 210 |79¢gr| 11,20 | 213 |83 ¢gr
61 |NO przystawkowy osadzony > 21,34 | 213
7 | Chochelka do wazy 71,60 | 302 3 89,23 | 284 | 35
g | opatka do tortu 46,01 | 231 | 2,5 7590 | 249 | 3,5
9 |y kado ziemniakow 46,01 54,18
10 |Zestaw do sa aty 70,31 | 286 3 75,90 | 200 | 3,5
11 | Y kadososu 46,01 | 169 | 2,5 91,81 | 168 | 3,5
12 | Y kado serwowania 46,01 | 245 3 54,18 | 251 | 3,5
14 | Widelec przystawkowy 6,16 186 | 2,5 7,36 183 3
15 | Y kaprzystawkowa 6,16 186 | 2,5 7,36 184 3
16 | Widelec do ryb 6,25 181 | 2,5 7,36 182 3
17 |NO doryb 7,26 200 | 2,5 8,04 198 3
18 | Y kado lodow = =
19 | Widelec do ostryg = =
20 | Widelec do limakow = =
21 | Widelec do serwowania > >
2o | Zestaw do sa aty GM > >
SD | Zestaw do serwowania mi sa = =
o5 | Y kadolemoniady = 6,84 202 3
26 | Y eczka do mokki 3,33 115 2 4,14 112 | 2,2
278 |NO do mas a mono = =
27 | NGO do mas a osadzony = =
2g |NO do sera osadzony = =
29 |NO do tortu osadzony = =
Sp | Zestaw do serwowania ryb = =
32 | Yy kagourmet > 7,74 184
33 | Y kado bulionu 6,25 172 | 2,5 8,04 163 3
34 | Y eczkado zak sek = =
40 | NO6z do owocow 6,63 160 (39¢gr| 7,65 178 | 56 gr
44 |y kadoowocow = =
No do stekéw 13,47 | 238 | 103 | 24,06 | 238
45 gr
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1620 1630
Arcade |dugo |gubo | Eventail | dugo | grubo
35mm | mm | mm | 2,5mm mm mm
18/10 18/10
1 | Widelec sto owy 7,72 207 | 35 | 18,83 | 200 | 25
2 |y kastoowa 7,72 207 | 3,5 18,83 200 25
3 |y eczkado kawy 4,16 145 | 2,5 11,68 136 2,2
4 | Widelczyk do ciasta 4,98 144 | 2,5 13,53 153 2,2
N6 sto owy mono 11,95 | 238 | 103 16,90 224 | 102
5 gr ar
51 |NO stoowy osadzony 22,74 | 238 o
6 |NO przystawkowy mono 11,05 215 |75¢9r| 11,86 215 |79 gr
61 N6 przystawkowy osadzony 22,49 215 =
7 | Chochelka do wazy 71,60 112,45 | 306 | 2,5
8 | opatka do tortu 46,01 96,11 244 2,5
9 |y kado ziemniakow 46,01 96,11 250 | 2,5
10 | Zestaw do sa aty 70,31 112,45 | 201 | 25
11 | Y kado sosu 46,01 112,45 | 178 25
12 | Y kado serwowania 46,01 78,26 | 217 | 2,5
14 | Widelec przystawkowy 7,54 185 | 2,8 18,76 186 25
15 | Y ka przystawkowa 7,54 185 | 2,8 18,76 185 25
16 | Widelec do ryb 8,76 180 | 2,8 22,18 182 | 2,5
17 |N6 doryb 11,72 | 201 | 2,8 22,18 202 | 2,5
18 | Y kado lodow 5 12,24 137 2,2
19 | Widelec do ostryg 5 12,24 135 2,2
20 | Widelec do limakow 5 12,24 142 2,2
21 | Widelec do serwowania 5 6,52 212 | 2,5
29 | Zestaw do sa aty GM 5 =
sSpD | Zestaw do serwowania mi sa 5 >
o5 | Y kadolemoniady 5 29,03 194 25
26 | Y eczka do mokki 4,05 115 | 2,2 | 12,49 | 108 | 2,2
278 | N6 do mas a mono 5 =
27 |NO do mas a osadzony 5 =
2g |NO do sera osadzony 5 =
29 |NO do tortu osadzony 5 =
Sp | Zestaw do serwowania ryb 5 426,56 |217/261| 25
32 | Yy kagourmet 5 27,09 200 2,5
33 | Y kado bulionu 5 24,17 177 2,5
34 | Y eczkadozak sek 5 >
40 | N6z do owocow 8,94 161 |42 gr| 20,57 161 |45¢r
44 | Y kado owocow 5 = 157 2,5
No do stekow 12,31 | 238 | 103 =
45 gr
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1640 1670
Ruban |[dugo | grubo Anser | dugo grubo
3,0mm | mm mm n?rr? mm mm
18/10 18/10
1 | Widelec sto owy 11,22 | 206 | 3 6,74 206 3
2 |y kastoowa 11,22 | 206 3 6,74 206 3
3 |y eczkado kawy 6,18 144 | 2,5 3,24 144 2,2
4 | Widelczyk do ciasta 7,40 151 | 2,5 3,96 151 2,2
Né sto owy mono 16,11 | 245 | 122 | 10,75 235 | 118
5 gr ar
51 | NGO stoowy osadzony 28,36 | 245 24,69 233
6 |NO przystawkowy mono 1455 | 218 |73 ¢gr| 10,11 214 |91 gr
61 |NO przystawkowy osadzony 26,48 | 211 23,78 204
7 | Chochelka do wazy 113,95 | 312 | 25 | 103,85 | 312 | 25
g | opatka do tortu 97,18 | 257 | 2,5 | 88,58 257 25
9 |y kado ziemniakow 97,18 | 256 | 2,5 | 88,58 | 256 | 2,5
10 |Zestaw do sa aty 113,95 | 212 | 2,5 | 103,85 | 212 | 25
11 | Y kadososu 113,95 | 182 | 2,5 | 103,85 | 182 25
12 | Y kado serwowania 81,27 | 237 | 25 | 72,67 | 225 | 25
14 | Widelec przystawkowy 10,45 | 185 | 2,5 5,54 185 25
15 | Y ka przystawkowa 10,45 | 185 | 2,5 5,54 185 2,5
16 | Widelec do ryb 10,45 | 178 | 2,5 5,75 178 | 2,5
17 |N6 doryb 13,29 | 198 | 25 7,51 198 | 25
18 | Y kado lodow 5 16,34 139 | 2,2
19 | Widelec do ostryg 5 6,50 148 2,2
20 |Widelec do limakéw 5 16,34 142 | 2,2
21 | Widelec do serwowania 5 6,68 214 | 2,2
2o | Zestaw do sa aty GM 5 5
sSp | Zestaw do serwowania mi sa 5 385,07
o5 | Y kadolemoniady 29,44 14,64 195 2,5
26 | Y eczka do mokki 7,85 3,30 114 | 2,2
278 | N6 do mas a mono 5 5
27 | NGO do mas a osadzony 5 154,80 | 207
2g |NO do sera osadzony 5 154,80 | 200
29 |NO do tortu osadzony 5 182,32 | 249
Sp | Zestaw do serwowania ryb 5 515,79 |235/265
32 | Y kagourmet 5 26,23 185 2,5
33 | Y kado bulionu 5 9,84 171 25
34 | Y eczkado zak sek 5 5
40 | N6z do owocow 5 7,88 160 |48 gr
44 |y kadoowocow 5 5
No do stekow 5 14,21 237 | 115
45 gr
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1650 1680
Louvre | dugo |gubo | Chételet | dugo | grubo
3,0 mm mm mm | 3,0 mm mm mm
18/10 18/10
1 | Widelec sto owy 8,83 206 3 24,30 206 3
2 |y kastoowa 8,83 207 3 24,30 206 3
3 |y eczkado kawy 4,77 144 2,2 15,71 144 3
4 | Widelczyk do ciasta 15,34 138 2,2 17,24 151 3
. N6 sto owy mono 16,29 235 | 107 5
r
51 | NGO stoowy osadzony 33,04 236 : 34,38 233
6 |NO przystawkowy mono 13,98 216 |95¢r 5 204
61 | NO przystawkowy osadzony 32,79 214 34,13
7 | Chochelka do wazy 124,06 | 322 3 132,01 | 312 3
g | opatka do tortu 93,53 259 3 111,37 | 257 3
9 |y kado ziemniakow 93,53 254 3 111,37 | 256 3
10 |Zestaw do sa aty 110,73 | 212 3 132,01 | 212 3
11 | Y kado sosu 110,73 184 3 132,01 182 3
12 | y kado serwowania 80,41 225 3 95,68 237 3
14 | Widelec przystawkowy 7,45 181 25 24,21 185 25
15 | Y ka przystawkowa 7,45 185 2,5 24,21 185 2,5
16 | Widelec do ryb 9,03 182 25 30,44 178 25
17 |[NG6 doryb 12,08 198 | 2,5 30,44 198 | 25
18 | Y kado lodow 16,99 140 | 2,2 21,37 148 | 2,2
19 | Widelec do ostryg 16,99 137 2,2 21,37 142 2,2
20 |Widelec do limakow 16,99 146 | 2,2 | 21,37 143 | 2,2
21 | Widelec do serwowania 73,96 214 3 95,68 214 3
29 | Zestaw do sa aty GM 5 5
SD | Zestaw do serwowania mi sa | 419,68 |248/290 436,45 |240/285
25 | y kado lemoniady 26,77 196 25 38,20 195 25
26 | ¥ eczka do mokki 5,14 118 | 2,2 | 14,92 114 | 2,2
278 | N6 do mas a mono 21,72 162 2,5 = 160 25
27 | N6 do mas a osadzony 157,60 | 212 176,73 | 205
28 | NGO do sera osadzony 157,60 | 212 176,73 | 200 3
29 | NGO do tortu osadzony 188,99 | 234 211,56 | 245
Sp |Zestaw do serwowania ryb 530,62 |240/272 551,69 |235/265
32 | Yy kagourmet 45,80 186 2,2 49,24 182 25
33 | Y kado bulionu 5 5
34 | Y eczkado zak sek 5 49,24
40 | NO6z do owocow 5 11,61 163 |48 gr
44 |y kadoowocow 5 142 | 2,5 5 157 | 2,5
45 |No do stekow 5 >
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1800 1840
Contour | dugo |gubo | Byblos | dugo | grubo
3,0 mm mm mm | 3,0 mm mm mm
18/10 18/10
1 | Widelec sto owy 12,33 210 3 28,00 209 | 3,8
2 |y kastoowa 12,33 208 3 28,00 209 3,8
3 | y eczkado kawy 7,51 145 2,2 17,43 142 2,5
4 | Widelczyk do ciasta 15,28 144 2,2 19,28 146 25
. N6 sto owy mono 20,05 243 | 108 =
r
51 |NG sto owy osadzony 37,54 | 243 . 50,36 | 237
6 |NO przystawkowy mono 19,31 213 |90 gr 5
61 |NO przystawkowy osadzony 35,65 210 49,63 215
7 | Chochelka do wazy 116,10 | 327 3 | 171,57 | 313 | 3,8
g | opatka do tortu 98,90 255 3 142,33 | 247 3,8
9 |y kado ziemniakéw 98,90 | 254 3 | 14233 | 251 | 38
10 |Zestaw do sa aty 116,10 | 210 3 171,57 | 210 3,8
11 | Y kado sosu 116,10 | 180 3 171,57 | 180 3,8
12 | Y kado serwowania 84,93 | 238 3 | 12363 | 223 | 25
14 | Widelec przystawkowy 11,09 184 25 | 23,95 183 3
15 | Y ka przystawkowa 11,09 184 25 | 23,95 183 3
16 | Widelec do ryb 26,88 181 25 | 28,20 178 3
17 | N6 doryb 26,88 198 | 2,5 | 28,20 197 3
18 | Y kado lodow 18,83 135 | 2,2 | 26,39 138 | 25
19 | Widelec do ostryg 18,83 135 2,2 | 26,39 136 25
20 |Widelec do limakow 18,83 144 | 22 | 26,39 | 142 | 25
21 | Widelec do serwowania 84,93 214 3 111,37 | 215 3,8
2o | Zestaw do sa aty GM 225,97 -
SD | Zestaw do serwowania mi sa | 390,44 |248/290 510,84 | 246/287
o5 | y kado lemoniady 33,63 193 25 | 41,26 193 3
26 | Y eczka do mokki 11,68 117 | 2,2 | 16,45 | 116 | 2,2
278 | N6 do mas a mono = 31,18
27 | N6 do mas a osadzony 170,93 | 206 217,80 | 158 25
28 | NG do sera osadzony 170,93 | 205 211,99 | 200
29 |NO do tortu osadzony 204,90 | 250 254,99 | 250
Sp | Zestaw do serwowania ryb 537,50 |235/265 650,16 |233/267
32 | Y kagourmet > 58,27 182 25
33 | Y kado bulionu > 26,39 174 25
34 | Y eczkado zak sek = 5
40 | N6 do owocow 21,79 160 |45¢gr 5
44 | Y kadoowocow = 5
45 | NGO do stekow = =
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1910 1920
Nordic |dugo |gubo | Beaubourg | dugo | grubo
3,0mm | mm | mm 3,0 mm mm mm
18/10 18/10
1 | Widelec sto owy 16,47 | 198 3 12,33 196 3
2 |y kastoowa 16,47 | 198 | 3 12,33 199 3
3 |y eczkado kawy 9,89 140 | 2,2 7,08 146 2,2
4 | Widelczyk do ciasta 10,82 | 143 | 2,2 14,05 150 2,2
5 |NO stoowy mono 11,95 | 215 |70 gr 10,70 212 (94 gr
51 |NO stoowy osadzony 5 37,57 210
5 N6 przystawkowy mono 11,72 | 191 | 55 10,59 200 |81gr
61 |NO przystawkowy osadzony 5 = 35,65 200
7 | Chochelka do wazy 125,13 | 314 | 3 116,10 310 3
g | opatka do tortu 69,45 | 248 3 98,90 247 3
9 |y kado ziemniakow 69,45 | 250 | 3 98,90 254 3
10 |Zestaw do sa aty 69,45 116,10 204 3
11 | Y kado sosu 69,45 116,10 177 3
12 | y kado serwowania 69,45 84,93 224 3
14 | Widelec przystawkowy 16,43 | 177 | 2,5 12,22 178 25
15 | Y ka przystawkowa 16,43 | 177 | 2,5 12,22 179 2,5
16 | Widelec do ryb 19,22 23,17 180 25
17 | N6 doryb 19,22 | 198 | 2,5 23,17 206 | 2,5
18 | Y kado lodow 15,43 | 140 | 2,2 14,96 144 | 2,2
19 | Widelec do ostryg 15,43 | 136 | 2,2 9,21 140 2,2
20 | Widelec do limakow 15,43 | 144 | 2,2 14,96 147 | 2,2
21 | Widelec do serwowania 42,36 | 214 3 84,93 211 3
2o | Zestaw do sa aty GM 5 5
SD | Zestaw do serwowania mi sa 5 390,44 | 255/285
o5 | Y kadolemoniady 21,25 | 203 | 2,5 11,61 195 2,5
26 | ¥ eczka do mokki 9,39 116 | 2,2 14,05 119 2,2
278 |NO do mas a mono 18,92 | 179 | 2,2 22,58 164 | 2,2
27 | N6 do mas a osadzony 5 170,93 216
2g |NO do sera osadzony 5 170,93 210
29 |NO do tortu osadzony 5 204,90 248
sp | Zestaw do serwowania ryb 5 537,50 | 244/272
32 | Y kagourmet 5 47,73 199 2,5
33 | Y kado bulionu 5 26,52 195 25
34 | Y eczkado zak sek 5 16,77 128 2,5
35 | Widelec do spaghetti 5 5
36 | Y kado spaghetti 5 5
40 | N6 do owocow 5 11,47
44 |y kadoowocow 5 5
45 |NO do stekow 5 5
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2080 2090
Alaska |dugo |grbo | Adagio |[dugo | grubo
3,5mm | mm mm [ 40mm | mm mm
18/10 18/10
1 | Widelec sto owy 6,38 | 200 | 35 | 1251 | 205 | 4
2 |y kastoowa 6,38 205 | 3,5 | 12,51 | 207 4
3 |y eczkado kawy 3,44 139 | 2,5 5,79 140 | 2,5
4 | Widelczyk do ciasta 4,48 144 | 2,5 6,02 141 | 2,5
5 |NO stoowy mono 8,39 235 [ 73gr| 14,89 | 239 |87 gr
51 |NO stoowy osadzony 5 47,35 | 233
6 |NO przystawkowy mono 7,49 207 [48gr| 10,59 | 204 |64 gr
61 |NO przystawkowy osadzony 5 45,08 | 204
7 | Chochelka do wazy 95,68 | 265 | 3,5 | 110,08 | 281 | 4
g | opatka do tortu 81,49 | 259 | 3,5 | 80,63 | 242 4
9 |y kado ziemniakéw 67,73 80,63
10 | Zestaw do sa aty 95,68 | 234 | 3,5 | 110,08 | 235 4
11 | Y kado sosu 95,68 | 173 | 35 | 110,08 | 174 | 3,5
12 | Y kado serwowania 67,73 | 215 | 35 | 80,63 | 251 | 4
14 | Widelec przystawkowy 5,54 180 3 9,80 185 3
15 | Y ka przystawkowa 5,54 180 3 9,80 185 3
16 | Widelec do ryb 8,39 184 3 10,32 | 188 3
17 | N6 doryb 6,56 196 3 10,32 | 206 3
18 | Y kado lodow 5 5
19 | Widelec do ostryg 5 5
20 | Widelec do limakow = =
21 | Widelec do serwowania = =
2o | Zestaw do sa aty GM 5 5
SD | Zestaw do serwowania mi sa = =
o5 | Y kadolemoniady 12,97 | 202 3 5
26 | Y eczka do mokki 3,10 115 | 2,2 5,03 117 | 2,5
278 | N6 do mas a mono = =
27 | N6 do mas a osadzony 5 5
2g |NO do sera osadzony 5 5
29 |NO do tortu osadzony 5 5
sp | Zestaw do serwowania ryb 5 5
32 | Y kagourmet 5 5
33 | Y kado bulionu 5 5
34 | Y eczkado zak sek 5 5
35 | Widelec do spaghetti 7,92 219 3 5
36 | Y kado spaghetti 7,92 215 3 -
40 |No do owocow 10,91 12,17 | 116 |38 gr
44 |y kadoowocow 5 5
45 | No do stekow 10,91 | 230 |73 gr 5
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3010 3020
Atlantis | dugo grubo Alinea | dugo grubo
4.0 mm | mm mm :']ra mm mm
18/10 18/10
1 | Widelec sto owy 9,23 210 4 9,39 | 207 4
2 |y kastoowa 9,23 212 4 9,39 | 207 4
3 |y eczkado kawy 4,25 144 2,5 4,16 | 143 2,5
4 | Widelczyk do ciasta 4,55 147 2,5 435 | 146 | 25
5 | NGO stoowy mono 12,13 | 238 | 107 gr | 12,86 | 238 | 128 gr
12,90 | 235 | 105 gr =
5V |N6 stoowyV
51 |NO stoowy osadzony 31,07 | 234 =
6 |NO przystawkowy mono 10,73 | 215 | 81gr | 10,86 | 217 | 84 ¢gr
6v |NO przystawkowy V 11,90 | 215 | 72¢r =
61 |NO przystawkowy osadzony 29,24 | 214 =
7 | Chochelka do wazy 91,38 | 296 3 103,63 | 280 4
8 | opatka do tortu 78,05 | 256 4 84,07 | 258 4
9 |y kado ziemniakow 67,73 72,24
10 |Zestaw do sa aty 91,38 | 295 4 98,90 | 289 4
11 | Y kado sosu 91,38 | 186 4 103,63| 170 | 3,5
12 | Y kado serwowania 67,73 | 224 4 72,24 | 248 4
14 | Widelec przystawkowy 6,25 188 2,8 8,03 | 192 3
15 [NG przystawkowy 6,25 185 2,8 8,03 | 190 3
16 | Widelec do ryb 6,25 188 2,8 8,03 | 193 3
17 | N6 doryb 6,70 201 2,8 8,47 | 207 3
18 | Y kado lodow = =
19 | Widelec do ostryg = =
20 | Widelec do limakow = =
21 | Widelec do serwowania > 72,24 | 248 4
2o | Zestaw do sa aty GM = =
SD | Zestaw do serwowania mi sa = =
o5 | Y kadolemoniady 10,27 | 205 3 >
26 | ¥ eczka do mokki 4,05 115 2,5 3,85 | 115 25
278 |NO do mas a mono = =
27 |NO do mas a osadzony = =
2g |NO do sera osadzony = =
2g | NG do tortu osadzony = =
sp | Zestaw do serwowania ryb = =
32 | Yy kagourmet 7,96 182 3 >
33 | Y kado bulionu 6,25 171 2,8 9,69 | 184 3
34 | Y eczkado zak sek = =
40 |NO do owocow 9,26 166 | 36gr 844 | 160 | 44gr
44 |y kadoowocow = =
45 |NO do stekow 12,51 | 238 | 109gr | 16,16 | 245 | 128 gr
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1930 3023
Oslo d ugo grubo Alinea d ugo grubo
mat
40 mm | mm mm niln? mm mm
18/10 18/10
1 | Widelec sto owy 11,97 | 210 4 13,65 | 207 4
2 |y kastoowa 11,97 | 210 4 13,65 | 207 4
3 | y eczkado kawy 4,55 145 2,2 8,31 | 143 2,5
4 | Widelczyk do ciasta 4,77 145 | 25 8,53 | 146 2,5
5 |NO stoowy mono 12,86 | 234 | 120gr | 17,61 | 238 | 128 gr
5y | N6 stoowyV 5 =
51 |NO stoowy osadzony 5 =
6 |NO przystawkowy mono 10,86 | 213 | 82gr | 14,96 | 217 | 84 ¢gr
gv | NG przystawkowy V 5 =
61 |NO przystawkowy osadzony 5 >
7 | Chochelka do wazy 97,18 | 276 3 145,34 | 280 4
8 | opatka do tortu 82,99 | 244 3 110,30 | 258 4
9 |y kado ziemniakow 71,81 98,26
10 |Zestaw do sa aty 97,18 | 301 3 140,61 | 289 4
11 | Y kado sosu 97,18 | 168 2,8 [129,65| 170 3,5
12 | Y kado serwowania 71,81 | 250 3 98,26 | 248 4
14 | Widelec przystawkowy 8,47 188 3 12,22 | 192 3
15 |NO przystawkowy 8,47 188 3 12,22 | 190 3
16 | Widelec do ryb 8,47 188 3 12,24 | 193 3
17 |N6 doryb 8,64 210 3 12,65 | 207 3
18 | Y kado lodow 5 =
19 | Widelec do ostryg 5 =
20 |Widelec do limakow 5 =
21 | Widelec do serwowania 5 106,64 | 248 4
2o | Zestaw do sa aty GM 5 =
sSpD | Zestaw do serwowania mi sa 5 >
o5 | Y kadolemoniady 5 >
26 | Y eczka do mokki 3,85 115 25 7,99 | 115 2,5
278 | N6 do mas a mono 5 =
27 |NO do mas a osadzony 5 =
2g |NO do sera osadzony 5 =
29 | NG do tortu osadzony 5 =
sp | Zestaw do serwowania ryb 5 >
32 | Y kagourmet 5 >
33 | Y kado bulionu 9,35 185 3 13,78 | 184 3
34 | Y eczkadozak sek 5 145,13
40 | N6 do owocow 8,44 161 | 46gr | 20,30 | 160 | 44gr
44 | Y kadoowocow 5 =
45 | NO do stekow 13,24 | 240 | 1159gr | 23,24 | 245 | 128 gr
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3030 1870 1860
Appetize | Atrium X15
kute kute kute
18/10 18/10 18/10
1 | Widelec sto owy 18,02 18,45 23,61
2 |y kastoowa 18,02 18,45 23,61
3 | y eczkado kawy 8,53 8,67 12,54
4 | Widelczyk do ciasta 5 8,78 12,54
5 |NO stoowy mono 13,04 12,40 14,26
51 |NO stoowy osadzony 5 0,00 0,00
6 | NO przystawkowy mono 12,76 10,50 12,58
61 |NO przystawkowy osadzony 5 5 5
7 | Chochelka do wazy - - -
g | opatka do tortu 5 - -
g9 |y kado ziemniakow - - -
10 |Zestaw do sa aty 102,13 - -
11 | Y kadososu - - -
12 | Y kado serwowania 5 5 5
14 | Widelec przystawkowy 13,26 15,09 19,42
15 | Y ka przystawkowa 13,26 15,09 19,42
16 | Widelec do ryb 5 15,09 19,42
17 | N6 doryb 15,77 15,73 20,64
18 | Y kado lodow - - -
19 | Widelec do ostryg 5 - -
20 | Widelec do limakow 5 - -
21 | Widelec do serwowania 5 - -
2o | Zestaw do sa aty GM 5 - -
Sp | Zestaw do serwowania mi sa 5 - -
o5 | Y kadolemoniady 13,98 5 20,10
26 | Y eczka do mokki 5 6,06 10,18
278 | N6 do mas a mono 5 5 5
27 | N6 do mas a osadzony - - -
2g |NO do sera osadzony - - -
29 |NO do tortu osadzony - - -
sp | Zestaw do serwowania ryb - - -
32 | Y kagourmet - - -
33 | Y kado bulionu 5 15,73 20,64
34 | Y eczkado zak sek 5 5 5
40 |N6 do owocow 10,93 8,13 9,71
44 | Y kadoowocow 5 5 5
45 |NO do stekow - - -
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2084 2094
Alaska |[dugo | grubo Adagio |dugo | grubo
35mm | mm | mm | 40mm | mm mm
18/10 18/10
satin satin
1 | Widelec sto owy 18,24 | 200 | 3,5 27,88 | 205 4
2 |y kastoowa 18,24 | 205 | 3,5 27,88 | 207 4
3 |y eczkado kawy 11,25 139 | 2,5 17,06 | 140 | 2,5
4 | Widelczyk do ciasta 11,25 | 144 | 25 | 18,06 | 141 | 25
5 |NO stoowy mono 25,21 = 239 | 87 gr
gy |NO stoowyV = =
51 | NGO stoowy osadzony = 59,38 | 233
6 |NO przystawkowy mono 19,57 | 207 |48 gr = 204 |64 gr
ev | NGO przystawkowy V = =
61 | NO przystawkowy osadzony = 59,05 | 204
7 | Chochelka do wazy 171,79 | 265 | 3,5 | 127,28 | 281 | 4
g | opatka do tortu 112,66 | 259 | 3,5 | 109,65 | 242 4
9 |y kado ziemniakéw 112,66 95,68
10 |Zestaw do sa aty 135,45 | 234 | 3,5 | 130,72 | 235 4
11 | Y kadososu 13545 | 173 | 3,5 | 127,28 | 174 | 3,5
12 | Y kado serwowania 112,66 | 215 | 3,5 | 9568 | 251 | 4
14 | Widelec przystawkowy 16,23 180 3 27,61 | 185 3
15 | Y ka przystawkowa 16,23 180 3 27,61 | 185 3
16 | Widelec do ryb 16,23 184 3 27,61 | 188 3
17 |NO doryb 18,67 | 196 3 32,63 | 206 3
18 | Y kado lodow = =
19 | Widelec do ostryg > >
o0 |Widelec do limakéw = =
21 | Widelec do serwowania = =
2o | Zestaw do sa aty GM > >
sSp | Zestaw do serwowania mi sa > >
o5 | Y kado lemoniady = 202 3 =
26 | Y eczka do mokki 13,96 115 | 2,2 15,28 | 117 | 2,5
278 | N6 do mas a mono = =
27 | NGO do mas a osadzony = =
2g |NO do sera osadzony = =
29 |NO do tortu osadzony = =
Sp | Zestaw do serwowania ryb = =
32 | Y kagourmet = =
33 | Y kado bulionu > >
34 | Y eczkado zak sek = =
40 | N6 do owocow = = 116 |38 gr
44 |y kadoowocow = =
45 |NO do stekow = 230 |73 gr =
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3014 3024
Atlantis | dugo grubo Alinea | dugo grubo
4,0 mm | mm mm rj]’r?] mm mm
18/10 18/10
satin satin
1 | Widelec sto owy 30,78 | 210 4 22,58 | 207 4
2 |y kastoowa 30,78 | 212 4 22,58 | 207 4
3 |y eczkado kawy 26,71 | 144 25 11,00 | 143 2,5
4 | Widelczyk do ciasta 26,71 | 147 25 | 12,43 | 146 2,5
5 N6 sto owy mono S 238 | 107 gr | 27,54 | 238 | 128 gr
gy |NO stoowyV 45,78 | 235 | 105gr -
51 |NO stoowy osadzony 66,92 | 234 5
6 |NO przystawkowy mono 5 215 | 81gr | 26,12 | 217 | 84g¢r
gy | NO przystawkowy V 45228 | 215 | 72gr 5
61 |NO przystawkowy osadzony 68,41 | 214 5
7 | Chochelka do wazy 127,28 | 296 3 142,98 | 280 4
g | opatka do tortu 109,65 | 256 4 117,39 | 258 4
9 |y kado ziemniakow 95,68 102,13
10 | Zestaw do sa aty 130,72 | 295 4 140,18 | 289 4
11 | Y kado sosu 127,28 | 186 4 142,98 | 170 3,5
12 | Y kado serwowania 95,68 | 224 4 102,13 | 248 4
14 | Widelec przystawkowy 30,78 | 188 2,8 21,54 | 192 3
15 | Y ka przystawkowa 30,78 | 185 2,8 21,54 | 190 3
16 | Widelec do ryb 30,78 | 188 2,8 23,74 | 193 3
17 | N6 doryb 30,78 | 201 2,8 28,08 | 207 3
18 | Y kado lodow 5 5
19 | Widelec do ostryg 5 5
20 | Widelec do limakow = =
21 | Widelec do serwowania = = 248 4
2o | Zestaw do sa aty GM 5 5
sSD | Zestaw do serwowania mi sa = =
o5 | Y kadolemoniady 5 205 3 5
26 | Y eczka do mokki 7,97 115 2,5 10,89 | 115 2,5
278 |NO do mas a mono = =
27 | N6 do mas a osadzony 5 5
2g |NO do sera osadzony 5 5
29 |NO do tortu osadzony 5 5
sp | Zestaw do serwowania ryb 5 5
32 | y kagourmet 5 182 3 5
33 | Y kado bulionu 5 171 2,8 5 184 3
34 | Y eczkado zak sek 5 5
40 | N6 do owocow 5 166 | 36gr 5 160 | 44 gr
44 | Y kadoowocow 5 5
45 |NO do stekow 5 238 | 109 gr 5 245 | 128 gr
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POZOSTA E AKCESORIA

cena D ugo Grubo
mm mm
291161 |Widelczyk do tapas 3,23 212 0,5
2911612 | y eczka do tapas 3,23 124 15
207760 | y eczka z haczykiem 3,57 125 1,2
207765 |y eczkadoszka 3,48 111 1,2
207059 | y eczka do mokki amana 3,74 102 1,0
y eczka do mokki amana, 4,82 99 2,0
391059 |wysokopolerowana
2111731 | y eczka do lemoniady amana 5,38 200 2,0
104191 |No yk do tapas 4,04 140 15
104191 | Widelco-y eczka do tapas 2,67 98 1,2
221161 207059
2911612 311059
207760 2111731
207765 104191
104192
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